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Une entreprise
fruitée et performante
ancrée dans le Sud Ouest

LUnicn des Coopératives France Prune a été
créée en 1963 pour développer la production et
la consommation du Pruneau o Agen, produit de
tradiition et du patrimoine gastronomigque frangais.
Afin de répondre aux attentes de ses clients,
cette coopérative de producteurs a su diversifier
ses activités au travers de Maitre Prunille, la
margue leader sur le marche du pruneau, fruits
secs et fruits moelleusx.

High performance fruit company
rooted in the South West of
France
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'+ Europe’s top dried fruit processor

+ the world third largest prunes processor
« France's leading importer of dried apricots, dried figs and dates

Netre ambifion :

Offrir des produits d'une qualité iméprochable a
forte valeur ajoutée pour dynamiser les différents
marchés.

Fondée sur la passion du godt, Maitre Prunille
exploite les fruits socus toutes leurs formes,
toujours en adéquation avec les modes de
consommation d'aujourd'hui et de chacun.
Fruits entiers ou déncyautés, purées, jus, poudre,
dés, morceaux, ... Toutes les références sont &
découvrir sur www.maitreprunilie.com

Cette performance est fondée sur son haut
niveau de qualité et son engagement croissant
vers une dynamique d'innovation.

Portefeuille de marques

Maitre Prunilie : le coeur de gamme, issu de notre
savoir-faire en Pruneaux, Fruits Secs et Fruits
MoelleLs.

EAT ME : les snacks fruitiers pour des pauses
nutritives et gourmandes !

Rigopop i redroupe l'ensemble de nos réfé-
rences Popcom,

: l'essentiel en grand format et au
meillewr prix,

Domino
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Une entreprise au coeur de la
filiere

Tes Pruneaix d’4gen

A travers de la coopérative France Prune et ses
550 producteurs, Maitre Prunille se positionne
comme lacteur principal de la filigre Pruneau
d'Agen, avec une production annuelle de 25 000
tonnes soit 51% de prise en charge de la récolte
frangaise de prunes d'Ente.

A company in the heart of the
sector

Agen Prunes

Certifié par QLALISUD
BP 82256
31322 CASTAMET
TOLOSAM Cedex

« La filiere Pruneau d'Agen dispose d'une KGP
(Indication Géographique Protégée) qui a vu le
jour en 2002, ce qui en garantit la provenance et
la qualité. Pour Maitre Prunille, ce logo est
devenu une vraie référence sur le marche. =

The Agen Prunes sector benefits from a PGl
(Protected Geographical Indication) established
in 2002, which quarantees the origin and quality
of the prunes. For Maitre Prunille this logo has
become a real benchmark on the market

L.L Jagueneau - Présicent et Producteur acdhérent
du groupe France Prune

J.L Jagueneau - President and Producer member
of the France Prune group

‘les autres TFruits di Seleil

Four maitre Prunilie, la diversité est une source
de richesses. Mos experts acheteurs ont sélection-
né les meilleures variétés et mis au point des
cahiers des charges rigourews & travers le monde
entier. Le résultat de cette exigence : une qualité
organoleptique supérieure et une tracabilité
totale.

Dther Sunshine Fruits
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total traceability.
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Maitre Prunille dans le monde

Maitre Prunille est présent dans toutes les
enseignes de la distribution avec une trés large
gamme de produits pour le grand public, la
restauration hors domicile, I'industrie agro-ali-
mentaire.

Maitre Prunille worldwide

in most retailer stores
with a hie ts for the
general public, food service, catering trade and
food industry, divided up into different families.
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Une installation industrielle
flexible respectant la vraie
nature du fruit

dotés des materiels les plus modemes (lig
proeduction de haute technolegie), en pa
conformité avec les standards d'hygiéne et de
securite, assurant une forte réactivité dans les
délais de fabrication.

Mos § centres de production m&%

Grace & son outil industriel polyvalent, Maitre
Prunille est capable d'offrir une large gamme de
produits. La marque s'est dotée des moyens
nécessaires pour répondre aux bescins de tous
les marchés, en France comme & l'Intermational
tout en respectant fa vraie nature des fruits.

Fabrication de pruneaux et spécialités a base de
pruneaws, fruits moelleusx, et produits 1A,

Site de Saint Quentin-du-Dropt

Fabrication de pruneaux et popcom, transforma-
tion et conditionnement de dattes.

Site de Vitrolles

Torréfaction et/ou enrobage d'arachides, pista-
ches, amandes, noix de cajou, conditionnement
de fruits secs, fabrication de corbeilles de fruits
secs,

s &N ingrédients
, toméfaction,
on de nougat.

« 4 sites de production et 1 site de stockage en France « 600 collaborateurs

Flexible industrial installation
o which respects the true nature
of fruit

Saint Quentin-du-Dropt plant
F nd [

Vitrolles plant

* 53 300 tonnes de fruits transformés = 37% de la production en MDD

* 4 production plants and 1 storage site in France » 600 staff
= 53300 tons of fruit processed = 37% of own-brand production

66%

GMS (grandes et
moyEnnes surfaces)
il

Une présence
muilli-seclteurs
Mulli-sector presence

17 % LA (Industries Agro-Alementaires)
Food industry

3 % Grossistes Primeuristes
Wholesalers

L ——— 6 Y RHD (Restauration Hors Domiciie)

Food service
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Performance & Qualité, . __. Efficiency & Quality,
deux valeurs indissociables... oy ' two indissociable values

La maftrise totale de la filiere, du producteur au
consommateuwr, permet & Maitre Prunille la mise
en ceuvre effective de ses exigences tout au long
de la chaine. Chaque site posséde ses equipes
qualité et son propre laboratoire d'analyses
pour appliquer les normes des référentiels.

Mous basons notre management qualité sur les
reférentiels IFS (International Food Safety) et BRC
{British Retail Consortium).

Ces engagements de politique qualité nous
permettent de faire progresser notre compétitivité

dans le respect des hommes, de Fenvironnement -
nent anc

et de I'éthique.
““standards
E Tous nos sites de production ont obtenu ces certifications :
All our production sites have been granted the following certifications:
= Certifications IFS et BRC obtenues pour les sites de Casseneuil, Vitrolles et 5t Guentin.
= |F5 and BRC certifications obtained for our plants Casseneuil, ¥Yitrolles and 5t Quentin.
Food

Portée dispanible sur demande
& cerificaticnieuroling com

Le Bénéfice Nutrition ™,
& La Signature Plaisir ‘ M

Maitre Prunille renforce constamment son réle
d'expert et de conseil auprés des consommatewrs.
Les équipes se mobilisent pour améliorer I'offre
autour de 'Equilibre, du Goit et de la Praticité
de ses produits. Par cette démarche volontaire
et engagée, Maitre Prunille se fixe des objectifs
précis comme I'étiquetage des valeurs nutritionneilles
sur les packs.

Mutritional Benefits &
Enjoyment

) Creativity in Innovation
L'engagement Créativité en commitment

matiere d'Innovation

La modemisation de nos installations nous
permet de soutenir l'innovation, qui constitue un
moteur pour notre développement actuel et
futur, avec le concours notamment des services
R&D et Marketing.

Maitre Prunille innove en ¢tudiant quotidienne-
ment de nouvelles saveurs, variétés, textures,
packaging ou process et élabore ses produits
en s'adaptant aux tendances du marchd.

Une marque de référence déclinée sur différents
marchés et adaptée A tous les besoins.

Paunille
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Email : accueil@maitrepruniile.com




